DINNER CLUB ORANGE

Der kulinarische Mittwochabend
Israelisches Dinner

Mittwoch, 3. Februar 2010 20:00 Uhr

1. Gang:
Tomatenquiche, grithne Bohnen
und Ingwersalat

15t Course:
Tomato quiche
green beans & ginger salad

. 2. Gang’:' 2nd Course:

Hamus.ta - 'Green kube hamusta' -
Man_.golds_uppe mit Teigtaschen, Mangold soup with pastries fil-
gefillt mit sonnengetrockneten Tl QU GIa] G Bl

Tomaten, Cremefeta & Pinien cream feta cheese & pine tree
seeds
3. Gang:
gebackene Sardinen 1) (e e
Rocula- und Blattsalat in

, fried sardines
Yoghurt- und KrautersoRe

rocula and lettuce salad in
yogurt and herbs sauce

4. Gang:
Okraschoten in TomatensoRe 4th course:
“Fideus” sephradischer okra in tomato sauce
Nudelteller 'fideus' Sephradic noodle dish
5. Gang: s5th Course:

“Travados” - Teigtaschen mit in
Honig gekochten Mandeln und
Sesam

'travados'- stuffed pastry with
almond and sesame, cooked in
honey
coffee with cardamon
tee with mint

Preis: 30,00 Euro

Musikalisch begleitet wird der Abend von dem Duo “natural soul”
Petra Schechter und Uwe Seemann
In den frithen 20er Jahren des letzten Jahrhunderts erregten Komponisten wie
z.B. George Gershwin und Irving Berlin groRes Aufsehen durch ihre
musikalische Umsetzung von der Verarbeitung judischer Leidensgeschichte in
Verschmelzung mit der Leidensgeschichte der farbigen Bevolkerung Amerikas.
Petra Schechter wuchs mit der aus dieser Verschmelzung entstandenen
amerikanischen Soulmusik auf und formte so mit Hilfe weiterer
unterschiedlicher Einfliisse ihre eigene Art der Interpretation. Und so entstand
mit dem Duo natural soul die Umsetzung dieser Arbeit.

GALE R | E ORANG E Wir bitten um Reservierung bis zum Montag,

Weinhandlung 1-2--21:0l?ntlehrf

o DINNERCLUB@GALERIEORANGE.NET
Wuhlischstr. 37 telefonisch: 0176 615 172 15
10245 Berlin-Friedrichshain und selbstverstindlich im Geschaft:
nahe Boxhagener Platz Wihlischstr. 37

www.GalerieOrange.net 10245 Berlin-Friedrichshain



